
　
博
多
の
隠
れ
た
名
物
料

理
と
い
わ
れ
る
焼
き
鳥
。

「
豚
バ
ラ
」
や
付
け
合
わ

せ
の
キ
ャ
ベ
ツ
な
ど
、
独

自
の
食
べ
方
も
県
外
か
ら

訪
れ
た
人
に
は
新
鮮
だ
。

そ
ん
な
串
焼
き
の
人
気
店

を
、
電
気
式
専
門
焼
き
物

器
メ
ー
カ
ー
・
ヒ
ゴ
グ
リ

ラ
ー

大
阪
市
平
野
区

が
紹
介
し
て
く
れ
た
。

　
そ
の
お
店
、
「
串
焼
博

多
　
松
介
」
は
、
よ
く
あ

る
煙
に
囲
ま
れ
た
焼
き
鳥

屋
さ
ん
の
イ
メ
ー
ジ
と
は

一
線
を
画
す
店
構
え
。
に

ぎ
や
か
な
大
通
り
か
ら
少

し
入
っ
た
店
内
に
は
、
落

ち
着
い
た
大
人
の
空
間
が

広
が
る
。
接
待
な
ど
で
使

わ
れ
る
こ
と
も
多
い
と
い

う
。

　
こ
ち
ら
の
看
板
メ
ニ
ュ

ー
が
「
松
介
特
製
ね
り

１
本
３
５
０
円

」
。

い
わ
ゆ
る
「
つ
く
ね
」
だ

が
、
特
徴
は
練
り
込
み
方

に
あ
る
。
数
種
の
鶏
肉
ミ

ン
チ
を
、
種
類
が
分
か
ら

な
い
ほ
ど
ペ
ー
ス
ト
状
に

な
る
く
ら
い
ま
で
、
お
よ

そ

分
ひ
た
す
ら
混
ぜ
込

む
。

　
固
め
て
焼
き
上
げ
た
串

を
か
み
し
め
る
と
、
閉
じ

こ
め
ら
れ
て
い
た
肉
汁
が

あ
ふ
れ
だ
す
。
「
手
間
を

か
け
る
こ
と
が
味
の
決
め

手
」

松
園
裕
樹
店
長

と
い
う
自
信
作
だ
。

　
ほ
か
に
も
「
モ
ッ
ツ
ア

レ
ラ
ト
マ
ト
巻
き
」
「
カ

マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
」
な

ど
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
創
作

串
焼
き
が
人
気
を
集
め

る
。
常
時

種
類
以
上
を

備
え
る
ワ
イ
ン
と
一
緒
に

味
わ
い
た
い
。

　
厨
房
機
器
メ
ー
カ
ー

ぼ
う

ち
ゅ
う

・
タ
ニ
コ
ー

東
京
都
品

川
区

の
蓮
尾
孝
志
福
岡

営
業
所
長
が
お
す
す
め
す

る
の
は
、
２
０
１
４
年
７

月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
ば
か

り
の
フ
ラ
ン
ス
料
理
店

「
ワ
ン
ス
プ
ー
ン
」
。
福

岡
県
糸
島
市
に
あ
る
お
店

だ
が
、
福
岡
市
内
か
ら
も

都
市
高
速
な
ど
を
使
え

ば
、
車
で

分
ほ
ど
の
距

離
だ
。

　
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
は
田

島
一
漱
さ
ん
。
佐
賀
市
の

有
名
店
「
シ
ャ
ト
ー
文

雅
」
で
名
を
は
せ
た
人
気

シ
ェ
フ
だ
。
同
店
を
数
年

前
に
後
進
に
譲
り
、
引
退

し
て
い
た
が
「
土
地
の
気

を
感
じ
た
」
と
い
う
こ
こ

糸
島
で
、
再
び
厨
房
に
立

っ
た
。

　
メ
ニ
ュ
ー
は
基
本
的
に

コ
ー
ス
の
み
。
シ
ェ
フ
自

ら
、
そ
の
日
・
そ
の
季
節

の
、
旬
の
食
材
を
仕
入

れ
、
調
理
す
る
。

　
田
島
シ
ェ
フ
が
ほ
れ
込

ん
だ
糸
島
の
食
材
の
一
つ

が
、
黒
豚
。
店
の
看
板
メ

ニ
ュ
ー
で
も
あ
る
カ
レ
ー

で
は
「
糸
島
野
菜
と
黒
豚

の
煮
込
み
カ
レ
ー

セ
ッ

ト
メ
ニ
ュ
ー
で
２
９
０
０

円
。
税
、
サ
ー
ビ
ス
料

別

」
が
お
す
す
め
。
３

０
０
０
円
か
ら
１
５
０
０

０
円
ま
で
６
段
階
の
設
定

が
あ
る
コ
ー
ス
料
理
な
ら

「
黒
豚
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

風
ス
ー
プ
」
な
ど
で
提
供

す
る
。

　
現
在

歳
の
田
島
さ

ん
。
料
理
人
と
し
て
の
集

大
成
を
こ
の
糸
島
の
地
で

迎
え
る
と
決
め
て
い
る
。

「
私
が
つ
く
る
一
さ
じ
の

料
理
の
た
め
に
お
客
さ
ま

が
来
て
く
れ
た
ら
。
そ
の

喜
び
を
味
わ
い
な
が
ら
、

原
点
に
戻
っ
て
仕
事
を
し

た
い
」
と
意
気
込
む
。

食の都へようこそ

まる家

串焼博多松介天一

ワンスプーン
透明なイカが踊る

あふれる肉汁に感激福岡ならではの食空間を体験

食材の良さを引き出すシェフの技

～食品業界関係者がおすすめする、福岡の名店

イカ太朗の大きな看板が目印

　
韓
国
食
材
な
ど
を
日
本

に
紹
介
し
て
い
る
Ｋ
　
Ｇ

ｌ
ｏ
ｂ
ａ
ｌ

福
岡
市
中

央
区

の
金

柏
社
長
か

ベ
ク

カ
ン

キ
ム

ら
「
イ
カ
の
生
き
造
り
が

オ
ス
ス
メ
で
す
」
と
聞
い

て
足
を
運
ん
だ
の
は
、
福

岡
の
歓
楽
街
・
中
州
に
あ

る
「
ま
る
家
」
。
店
の
入

り
口
に
あ
る
大
き
な
イ
カ

の
看
板
が
目
印
だ
。

　
こ
と
し
３
月
で

年
目

を
迎
え
た
と
い
う
同
店
。

も
つ
鍋
や
水
炊
き
な
ど
の

博
多
料
理
や
活
魚
を
中
心

に
、
１
０
０
以
上
の
豊
富

な
メ
ニ
ュ
ー
が
自
慢
だ
。

　
イ
カ
の
生
き
造
り

２

０
０

で
２
１
０
０
円

は
「
毎
日
、
呼
子
か
ら
直

送
し
て
い
て
、
仕
入
れ
た

分
だ
け
売
り
切
れ
る
」

店
主
の
中
島
善
仁
さ

ん

と
い
う
大
人
気
メ
ニ

ュ
ー
。
新
鮮
な
の
で
、
刺

し
身
を
食
べ
き
っ
て
も
動

き
続
け
る
ほ
ど
。
「
良
い

状
態
の
も
の
を
安
い
価
格

で
売
り
切
っ
て
、
ま
た
次

の
日
に
良
い
も
の
を
仕
入

れ
る
」
と
い
う
、
客
に
や

さ
し
い
お
店
だ
。

　
刺
し
身
を
食
べ
た
後

は
、
足
な
ど
を
無
料
で
天

ぷ
ら
に
し
て
も
ら
え
る
。

変
わ
っ
た
食
べ
方
が
が
お

好
き
な
方
に
は
「
韓
国
産

の
キ
ム
チ
ソ
ー
ス
で
食
べ

る
の
も
あ
り
」

同

。

　
営
業
時
間
が
長
い
の

で
、
遅
い
時
間
か
ら
の
宴

会
に
も
便
利
。
飲
ん
だ
後

に
は
、
魚
介
だ
し
の
海
鮮

ラ
ー
メ
ン

６
０
０
円

も
人
気
。
ウ
ー
ロ
ン
茶
は

無
料
で
お
代
わ
り
自
由
。

お
酒
が
飲
め
な
い
人
も
く

つ
ろ
げ
る
。

　
観
光
客
に
も
人
気
の
屋

台
。
し
か
し
初
め
て
の
人

が
飛
び
込
む
に
は
少
々
勇

気
も
必
要
だ
。
そ
ん
な
屋

台
ビ
ギ
ナ
ー
の
た
め
に
西

日
本
鉄
道
は
昨
年
「
天
神

屋
台
手
帳
」
を
制
作
し

た
。

　
「
揚
げ
た
て
あ
つ
あ
つ

の
天
ぷ
ら
が
お
す
す
め
で

す
」
と
、
同
社
の
阿
部
竜

弥
さ
ん

天
神
委
員
会
ｎ

ｅ
ｏ．

事
務
局
長

が
紹

介
し
て
く
れ
た
の
が
、
福

岡
の
中
心
部
・
天
神
に
あ

る
「
天
一
」
。

　
１
９
６
０
年
代
か
ら
営

業
し
て
い
る
と
い
う
同

店
。
ビ
ジ
ネ
ス
パ
ー
ソ
ン

の
み
な
ら
ず
、
定
年
退
職

し
た
高
齢
の
常
連
客
も
多

い
そ
う
。
メ
ニ
ュ
ー

に
は
お
で
ん
や
焼
き

鳥
な
ど
が
あ
る
が
、

や
は
り
店
の
名
前
の

由
来
で
も
あ
る
天
ぷ

ら
が
イ
チ
押
し
。

　
味
の
秘
密
を
尋
ね

て
も
「
何
も
な
か

な
ん

よ
」
と
そ
っ
け
な
い

の
は
、
父
親
の
代
か

ら
店
を
受
け
継
ぐ
店

主
の
米
倉
浩
三
さ

ん
。
お
姉
さ
ん
の
中

村
靖
子
さ
ん
と
店
を

切
り
盛
り
す
る
。

　
魚
や
豚
肉
、
貝
、
穴

子
、
季
節
の
野
菜
な
ど
、

豊
富
な
食
材
が
楽
し
め
る

写
真
は
盛
り
合
わ
せ
、

１
２
０
０
円

。
塩
も
い

い
が
、
同
店
秘
伝
の
た
れ

で
食
べ
る
の
が
お
す
す

め
。

　
福
岡
市
移
動
飲
食
業
組

合
長
も
務
め
る
米
倉
さ

ん
。
「
博
多
の
街
か
ら
屋

台
の
火
を
消
さ
な
い
よ
う

に
営
業
し
て
い
き
た
い
」

と
、
今
日
も
の
れ
ん
の
向

こ
う
で
腕
を
ふ
る
う
。

　　 ２０１５年 平成２７年 　　　春季号 　　 （ ）Ｋ　Ａ　Ｔ　Ｓ　Ｕ

福岡県糸島市多久 ―１（営業時間）【ラン
チ】 ： ～ ： 【ディナー】 ： ～ ：
　 ― ― ／店休日：火、水曜日

福岡市中央区西中洲１― （営業時間） ：
～ ： 　 ― ― ／店休日：日曜日

福岡市中央区春吉３― ― 春
吉天野ビル１階（営業時間）
： ～ ： 　 ― ―
／店休日：なし

福岡市中央区天神１― 三菱ダイヤモンドビル
前（営業時間） ： ～ ： 　 ― ―
／店休日：土、日、祝日、雨天時

新
鮮
な
イ
カ
は
毎
日
呼
子
か
ら
仕
入
れ

落
ち
着
い
た
た
た
ず
ま
い

肉
汁
が
あ
ふ
れ
る
特
製
ね
り

天
神
の
ど
真
ん
中
の
屋
台

目
の
前
で
揚
げ
て
く
れ
る
天
ぷ
ら

リゾートホテルのような店構え

糸
島
黒
豚
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
風
ス
ー
プ

　食の都とも言われる福岡・博多。転勤や出
張で訪れた誰もが「食べ物がうまい！」と口
をそろえる。とんこつラーメンやめんたい
こ、もつ鍋など、ご当地料理が全国区になっ
たものもいっぱい。そして、絶えず新しい味
を追求して店が生まれ、さらに多くの人を呼
び寄せている。この春、転勤や就職で福岡に
住むことになったビジネスパーソンのため
に、その道に通じた食品業界の方々におすす
めの店を紹介してもらった。


